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73 pranjei dezinfekciju

Posebno nam je zadovoljstvo iz svoje ponude izdvojiti knjigu dr.sc. Ljerke Gregurek, osnivacice
tvrtke PROBIOTIK d.0.0.

Knjiga Je namijenjena Sirokom krugu citatelja- malim i velikim proizvodadima sira, studentima strucnin studija
kao i svim drugim mijekarskim struénjacima, ednosne svim zaljubljenicima u Sir i sirarstva. Na 504 stranice,
s mnastvam slika, dijagrama i Tablica pretotena je bogato prakticn iskustvo | znanje autorice steéeno na
razvojnim i istraZiva ckim poslovima u mijekarskoj industrij, njezina znanstverio-ed ukativna saznanja stecena
radom na Prehrambeno-biotehnoloskom fakultetu te veliki trud uloZen u viastito gelozivotno cbrazovarje
pracenjem literature, novih trendova i saznanja na podrudju mijekarske industrije

PRERADA MLIJEKA

Kvaliteta, zdravstvena sigurnost i priviacnost mlijecnih proizvoda u
mnogome ovisi o kvaliteti sirovine — mlijeka, procesu proizvodnje

i uredajima, mikrobioloskim kulturama, sirilu te ostalim dodatcima
koji osiguravaju zdravstveno i higijenski ispravan, uvijek isti proizvod
standardne kvalitete.
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Starter kulture

Senzorska svojstva miijecnih prolzvoda, osim o ostalim parametrima, ovise | o primijenjenim mikroblolodkim
kulturama - starterima. Kulture su vazan dodatak u proizvodnji miije€nih proizvoda jer bitne utjecu na Zeljena
svofstva gotovog prolzvoda - okus, mirls, konzistenclju | teksturu.

U nasermn asortimanu imamo liofilizirane | dubokosmrznute kulture, 2 odluka o 1zboru ovisl o kapacitetu,
tehnolodkim uvjetima pogena za preradu te o specificnim zahtjevima klijenta, Takader, prema vrsti mlijecneg
proizvoda, neovisno o temperaturnim rezimima skladistenja | nacinu pripreme kulture za direktnu Inokulaciju, u
nato) ponudi su mezofilni | termofilni starteri te njihove mjesavine.

Po svom specifitnom djelovanju, Iz asortimana lzcvajamo:

¥ startere za proizvednju svjezih, mekih, polutvrdih i terdih sireva

startere za proizvodnju Evrstih, tekucih | probiotickih fermentiranih napitaka
startere za proizvodnju maslaca i vrhnja

blozastitne kulture protiv rasta kvasaca i plijesni

probioticke kulture

kulture za ubrzanje zrenja sira.

£ I S

Sirila

Uspjesna kaagulacija miijeka prvi Je vazan korak u proizvadnji sira kaji utjece na ekonomicnost 1 cielokupni
proces prolzvodnje sira. Prirodno sirllo animalnog [l bllinog porilekla ll mozda mikrobno sirllo - u tekudinl, prahu
ili tabletama - izbor je raznavrsan i ovisi o vrsti i kolicini miijeka za preradu, vrstii tipu sira, tehnoloskom procesu
1l o specifienim zahtjevima potrodaca. '

BioRen 97 Premium: 97% kimozin u obliku
praha

BioRen Pasta Dolce, Semi-Piccante i
Piccante: 80% kimozin sa 2 UC specificnih
lipaza u obliku paste

BioRen 80 Premium: 80% kimozin u obliku
tekucine

Maxiren® 1800: 100% kimozin u prahu
Fromase "2200: endopeptidaze u prahu

4 PROHIDOTIE

Zastita i njega sira

Nacinzrenjasira odreduje njegovuaromu, miris | konzistenciju. Kao [ vecina namirnica, sir je podlozan onecidéenju
mikroorganizmima te je potrebno zastititl povrdinu sira da bl se preduhitrio rast plijesnl | stvaranje mikotoksina,
Pri tome, zastitno sredstva | primijenjen| sustav zastite ne smiju mijenjati jedinstvena svojstva | kakvocu sira, U
procesu priradnog zrenja sira, vrlo vaznu ulogu ima njega kore sira koja je skupa, jer zahtijeva mnogo truda i
VTemena.

MNatamicin
Priradne, biorazgradivo *Parafiniranje”sira je
zadtitno sredstva koje tradicionalan nacin zadtite
inhibira rast kvasaca | plijesni kore sira od mehanickih

pa nema utjecaj na rast | odtecen)a | Insekata.

razvoj starter kultura u bilo Postupak omogucuje

kojoj proizvodnil. Proizvod smanjen|e gubitaka tjekom
je pogodan za povrdinsku \ zrenja, a koji nastaju zbog
primjenu u pracesu zrenja na dehidratacile sira.

tvrdim i polutvrdim sirevima U stalnpj ponudi nudimo
te na kobasicama, bezbojni, Zut | crveni
parafin.

Primjenam zastitnih premaza u proizvodnji
polutvrdih | tvrdih sireva pobolSava se
kvaliteta sireva s prirodnim zrenjem jer stite
koru sira od mehanickih odtedenfa, zasticuju
sirod insekata, umanjuju dehidrataciju sira
atime | gublitke u procesu zrenja te daju
sirevima priviacan izgled. Premazivanje
povréine sira plastitnim premazom s
dodatkom natamicina osigurava zastitu

od rasta kvasaca i plijesni tijekom procesa
zrenja sira. U stalnoj ponudi nudimo
bezbojni i Zutl premaz, dok ostale boje
mozemao osiguratl na zahtjev klljenta.

Kontaminaclia mlijeka sporama Klostridija, najcesce
Clostridium tyrobutyricum, utestalaje kodstoke hranjene
sllazom 1 uzrok je kasnog nadimanja sira, vidlivog u
procesu zrenja sira. Posljedica nekontroliranog rasta i
razvoja spora klostridija su znagajni gubitci u proizvodn]i
polutvrdih 1 terdih sireva. Problem je moguce rijesiti
keristenjemn antimlkrobnog enzima lizozima, prirodnog
zastitnog sredstva koje se preporuéa u proizvodnji
mnogih namirnica kod kojih postoji mogucnost porasta
sporogenih bakterija.

PRERADA MLIJEKA g




Milje¢ni proizvodi, osim higilensko-zdravstvene Ispravniosti 1 praviinicima propisanog fizlkalno-kemijskog
sastava, trebaju Imati | prepoznatljiva organolepticka svojstva po kojima ih potrodatl cljene | prepoznaju.
Takoder, potrodaci zahtljevaju funkcionalne i nutritivne osobine prolzvoda. Dodatkom kvalitetnih koncentriranih
mlijecnih i sirutkinih proteina ili njihovih mjesavina u mlijeke za proizvodnju mlijeénih proizveda, pasebno

fermentiranih, osiguravaju se:
¥ konzistencija proizvoda

povedanje udjela suhe tvari u miljeku pri prolzvodnyi

povecanje viskoznosti/tvrstoce
doblvanje sjajne povriine proizvoda
dobro zadrzavanje sirutke
dobivanje glatke teksture proizvoda.

S NN

Kalcl] klorid se godinama upotrebljava u sirarstvu. Ima
vaznu tlogu u procesu koagulaciie mlijeka | ufjece na
formiranje grusa. Dodaje se za optimlzaciju procesa
proizvodnje sira te kao nadoknada za varjabilni sadrza]
kalclla u mlijeku uzrokovan sezonskim utjecajima.
Kolicina kalcijia utjece na koagulaciju i na vrijeme
koagulacije tako da dodavanje kalc| klorida osigurava
sirarima kentrolu procesa proizvodnje za odrzavanje
fiksnog vremena koagulacije. Drugl razleq dodavanja
kalcijevog klorida je optimizacija prirodnog pH mlijeka.

PROHIOTIK

Prirodni kandenzat dima se upotreblijava u prehrambeno] industriji u svrhu dimljenja hrane, all na sigumiji,
¢isel, ekoloskl prihvatliv | jeftingl nacin. Pogoedan e za povriinsku primjenu na sirevima.

Patpuno prirodni, mikrobioloski Eisti 1 kvalitetni
zacinl imaju prednost u primjent | uporabl u industrij:
kvaliteta e standardizirana, stupan| bakterijske konta-
minacije sveden na minimum, bolje se umjesavaju
| otapaju u tehnoloSkom procesu prolzvodnje. U
ponudi su zagini (biieli 1 cri papar, dumbir, Cesnjak,
prieni luk, lovorov list, cimet, klindié, korljandar |
dr) i mjesavine zacina i marinade {za kebab/giros,
banjalucke cevape, razne viste mesa | ribu).

PRERADA MLIIEKA

|dentifikacijske kazeinske markice, 1zvorno jamstvo
autenticnosti, osiguravaju potpunu sljedivost proizvoda
- sira. Neovisno radi | se o serijskom broju, spedficnom
oblikullliprepoznatllvomlogouprolzvodada,osiguravaju
neizbrisivu identifikaciju koju nije moguce krivotvoriti,




Filtar za smanjenje broja

Cjedila i filtri za mlijeko somatskih stanica

Cledila su Izradena od bijele ¢vrste prehrambene pla- Moderna metoda  procis¢avanja  mlijeka  od
stike s izmjenljivomn, izdrzljivom perivom mrezicom, bakterija kojorn se na Inovativan nacin poboljSava
a jednokratni filtri su izradeni od pamuka ili kvaliteta mlijeka 1 produljuje ok ftrajanja svih
kombinacijom pamuka | vune, milje¢nih proizvoda. Korldtenjem filira smanjuje

se broj somatskih stanica te razina ukupnog broja
mikroorganizama. Sustav kori$tenja filtara prikladan
je za primjenu na farmi i u preradivacko) mljekarskoj
industriji.

Kalupi za sir

Za priviacan Zgled sira zasigurno su zasluzni | kalup! za
oblikavanje sireva.

Plastiéni kalupl za samopradanje sira za Cije koristanje nije
potrebna presa izradeni su od plastike namijenjene za
prehrambenuindustriju, praktiéni zarukovanje, jednostavn
za pranje | odrzavanje | prihvatljivi po cilenl. U svom
asortimanu imamo velik izbor kalupa za samopresanje,
razligitih dirmenzija, oblika | debljine plastike, namijenjenih
izradi razlicitih vrsta siteva. Za neke oblike i dimenzije
osigurani su | poklopel.

Visedijjelni Kadova kalupi izradeni su od cvrste pre-
hrambene plastike | namijenjen! su za sireve u &ijof
proizvodnji je potrebno presanje.

Kalupl s mikroperforacijom lzracleni su od Cvrste pre-
hrambene plastike postupkom ubrizgavanja u jednom
komadu | namijenjenl za lzradu sireva u ¢ljo] proizvodni se
koriste pneumatske prede,

Posude za mlijeko

U ponud Imamo posude za mlljeko od aluminija Il nenrdajudeg Cellka, razlicitih zapremnina.

Podlozak za cijedenje sira

Za zrenje/sudenje mekih, polutvrdih | tvrdih sireva (i kao
podlozak ispod kalupa radi bolieg ocjedivanja. Omogucuje
boljl protok zraka | cljedenje sira. U obliku je fine mreZlce
dimenzija rupica: 15 % 1,5 mm.

Sirina podlodka Je 50 cm, & minimalna duzina podlodka 100
cm (maksimalno 25 metara),

H PROHIOTIK PRERADA MLIIEEKA o9




Laboratorijski pribor

U svakadnevnem radu proizvedadima miilecnih prolzvoda, neovisno o kapacitetu proizvodnog pogona,
neophodno e nekoliko nezamjenjivih Instrumenata | uredaja.

:\ pH metar
i lednostavan 1 precizan  ureda)
za mierenje pH wrijednostt s

Bomeometatr
Ureda) za mjeren|e saliniteta (slnostl) salamure.

= temperaturmoerm kompenzacjom.
i~ Dostupno Je iée modela, U
ovisnosti o specifitno] namjeni.
Termometar Laktodenzimetar

Uovisnosti @ namjenii mjestu mjerenja temperature,
u ponud| imama raznovrsne termornetre: alkoholnl,
digitalni, termometri za Skrinje.

Uredaj za odredivanje gustoce miijeka.

pH trake

Trake za ispltivanje kiselostl 1l luznatost otopina,
prihvatijive cijene | jednastavnog  oditavanja
rezultata pomocu kartice s bojama,

Refraktometar za mlijeko
Ureda] za odredivanje koli¢ine (%) dodane vode u
miijeka. :

Vlagomjer s termometrom
Namijenjen mjerenju relativne
vlaznostl zraka
| temperature
U prostoru.

PROHIOTIK

Alkoholometar

Uredaj za odredivanje wvolumnog (postotnog)
udjela alkohola u mjesavinama alkohala 1 vode te
bistrim alkoholnim destilatima.

Pipete
Pribor za mjerenje volumena tekudina.

Ispitivac svjezine mlijeka
Jednaostavan nacin za odredivanje stupnja svjezine
nepasteriziranog mijeka.

Edukacija i savjetovanje u
preradi mlijeka

lako je asortiman nadih proizvoda prilicno velik |
obuhvaca gotovo sve segmente prehrambene |
njoj popratnih industrija, nada uza specijalnost - |
ljubav - je mljekarstvo | prerada miijeka. Zahvaljujuci
nasemn  dugogodisnjemn  prakti¢nom  iskustvu
znanju, mozeme ponuditi Sirok spektar razlicitih
usluga vezanih uz proizvodnju mlije¢nih proizvoda:
individualne radionice prema specificnom zahtjevu
klijenta, tehnolodke konzultacie | Zradu tehnolokih
projekata, razvoj novih  proizvoda  sukladno
specifikacijama  klijenta, probnu proizvodnju U
viastitorn laboratorju te transfer tehnologile u
praizvadni pogon proizvodaca.

PRERADA MLIIEKA
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UREDAJI | OPREMA

U PRERADI MLIJEKA

U nastojanju da zadovoljimo zahtjeve nasih klijenata i “zackruzimo' proces proizvodnje i
prerade mlijeka, u ponudu smo uvrstili | opremu za preradu mlijeka i pakiranje proizvoda.

e B
Home made Probiotic

NOVO U PONUDI

Pribor za profzvodniu miifecnog [ vodenog kefira [ kefirnog sira.

KEFIRKO® oprema za proizvodn|u kefira osigurava najbolje uviete fermentacije, olakiava proces proizvodnje |
odvaja kefimazmea od kefira u isto vrijeme.
BOJE: bijela, svijetloplava, tamnoplava, [Jubiéasta, ruzi¢asta, narandasta, zelena

- E_ - - - — —

Volurmen staklenki: 848 mLili 1.4 L

Upotrijebite domace pripremljeni kefir za priopremu probiotickog kefirnog sira bez kakvih dodataka 1l
upatrijebite oval uredaj za pripremu razlicitih vrsta sireva (Mascarpone, Mozarella, Riccota, ...

N

&g

T3 PROHIOTIK

Centrifuge za odredivanje

mlijeéne masti i butirometri Analizator mlijeka

Ureda] za odredivanje sadrZaja mllje¢ne mast
po Gerberu. Dostupno je vise modela, zavisno o
kapacitetu. U ovisnosti o vrsti mlijecnog proizvoda
kojemn Je potrebno odrediti sadrZa| mlijecne masti, u
ponudiimamo i sirak spelaar butirometara.

laktoze, bermasne suhe tvarii dodane vode,

divanja dodatnih fizikalno-kemijskih parametara.

Separatori za vrhnje

Ureda] za odredivanje mlijeéne mastl, proteina,

U pojedinim izvedbama posto]i moguénost odre-

Zavisno a potrebl | kapacitetu proizvodnog pogena, dostupne su razli¢ite dimenzlje | izvedbe uredaja za
zdvajanje vrhnja.

UREBALl | OPREMA U PRERADI MLIIEKA
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Buckalice

U ovisnostl o kapacitetu proizvodnog pogona, dostupne su razligite dimenzije | izvedbe uredaja za proizvodnju
rnaslaca.

Pasterizatori i sirarski kotlovi

Za potrebe pasterizaclje mijeka i vocnih sokova, proizvodnje ferrmentiranih miljecnih proizvoda i sireva, ovisno
o kapacitetu proizvodnog pogona, dostupne su razlicite dimenzije 1 izvedbe pasterizatora i sirarskin kotlova.

PROHIOTIK

Uredaj za zavarivanje
casica s aluminijskim
poklopcem

Punilica

Jednostavno 1 prihvatljivo rjedenje,
kako za manje proizvodate, tako | za
profesionalnu upotrebu.

Namijenjena za jednastavno i brzo punjenje tekudih
prolzvoda u ambalazu. Prikladna za punjenje mlijeka,
jogurta, umaka od rajéice, vocnih sckova i razli€itih
kremastih proizvoda te dostupna u nekellko dimenzija.

Uredaj za rucno zavarivanje casica
s aluminijskim poklopcem

UREBALl | OPREMA U PREE

Osnovna verzila ukljucuje sve sto Vam treba za zatvaranje plasticnih casica
promjera lzmedu 75 | 95 mm. Za postavijanje uredaja za rad s razli¢itim
promjerim plastiénih ¢adica potrebno e samo zamijenit zatvarad ko)l Je

pricvriéen za uredal samo Jednim vijkom.

RADI MLITEKA
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Ruéna harfa

Prakti¢na | jednostavna za koristenje, izradena od

plse = FARME | VETERINARSTVO

Velik broj nasih klijenata su obiteljska gospodarstva koja se bave uzgojem

Vakumirke i vrecice za vakumiranje mlijec¢nih Zivotinja od ¢ijeg mlijeka proizvode vrhunske sireve i ostale mlijecne

Uredaji za €uvanje svjezine namirnica, za kuénu upotrebu, poluprofesionalne i profesionalne. proizvode, U svom prodajnom asortimanu imamo i velik izbor proizvoda
U ponudi imame i velik izbor vredica za vakumiranje, razlicith dimenzlja | debljine materijala, kao irazlicita

pakiranja.

namijenjenih kako uzgajivacima, tako i veterinarima.

Testovi za pracenje zdravlja mlijecnih zZivotinja

Kvalitetan mlijecni proizvod moZe se proizvesti samo od mlijeka zdrave | njegovane Zivotinje.
U svom pradajnom asortimanu imamo prolzvode za pracenje zdravlja mlijednih Zivatinja.

Draminski® Mastitis Detector

Digitalni ureda] za otkrivanje mastitisa kod krava.

Instrument za nepogresivo prepoznavanje subkliniékog mastitisa u svojo) najranijo), vizualno neprepoznatlfivo)
fazl. Slu#i kao vrijedna | pouzdana potpora za odriavanje zdravoqg stada | proizvodnju kvalitetnijeg miijeka.
Dolazl u trl izvedbe.
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Eutra mast
Specijalna mast za zastitu vimena prilikom muznje i
Za tretiranje povrdinskih rana
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7bog svoje mnogostruke vrijednosti, hrana je vrlo vazna za ¢ovjeka i njegov
Zivot, ali je istovremeno i idealna podioga za rast mikroorganizama. Stetni
mikroorganizmi koji su uzrok kvarenja namirnica, bolesti ljudi, Zivotinja i
bilja nastoje se sprijeciti u razvoju ili unistiti. Mikrobioloska analiza i kontrola
gotovih proizvoda, medufaza u proizvodnji, proizvodnih linija i djelatnika u
proizvodnji, ali i proizvoda na policama trgovina provodi se zbog utvrdivanja
prisutnosti mikroorganizama koji mogu ugroziti zdravlje ljudi, kao i utvrdivanja
mikrobioloske ispravnosti radi odrZivosti i upotrebljivosti hrane.

Testovi za kontrolu ostataka antibiotika i inhibitora

Sve veca briga za zdravlje potrosaca povezana je | sa zaostacima antibictika u hrani. Osim toga, porast broja
bakterlja otpornih na ljekove doveo Je do vedih zahtjeva za pouzdanim test metodama za njlhovo Ispitlvanje.
Lijecenje Zivotinja lijekovima, najéesce antibioticima, dovedi do pojave ostataka antibiotika u mlijeku, misicima,
bubrezima Il jetrl tjekom odredenog vremenskog perioda.

Brzi testovi za otkrivanje antibiotika i
inhibitora

Brzi test za otkrivanje antibiotika iz grupe beta-
laktamaitetraciklinausirovomilipasteriziranom
kravljem, ovéjem ili kozjem mlijeku te za uzorke
zbirnog mlijeka iz cisterni: metoda ispitivanja
pomocy test traka - rezultati su vidljivi za samo
10-12 minuta. Test se moze korlstitl u hladnom i
toplom uzorku mlijeka (temperatura mlijeka moze
bitl zmedu 4137 °C).

PROQUI-TESTR temelll se¢ na specifi¢ng
antigen-antitijelo reakciji i imunokromatografiji.
Ako su prisutnl, antibioticl u uzorku dovode do
obojene reakclje na test tracl, a reakclja ovisi o
koncentracijiantibiotika u uzorku.

Pakiranje: 06 testova.
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Delvotest®

Test Sirokog spektra dizajniran za kvalitativno
cdredivanje prisutnostl antiblotika | inhibltora u
milijeku U koncentracijama iznad preporucenih
najvecih dopustenih koliéina (Maximum Residue
Limits — MRL) i detekciju inhibitora.

Explorer®

Test se temelji na inhibiciji mikrobnog rasta i koristiti
se za otkrivanje ostataka antblotika u sirovom
mesu, bubrezima, jetr, stoénaj hrani | jajima. Yrlo
Je Jednostavan za koristenje, ne zahtjeva dodatnu
pripremu i predradnje pa se moze koristiti odmah,
3 ogletljlvost mu je u skladu s odredbama o najvisim
dozvaljenim koli¢inama propisanim od strane EUL.
Dostupan Je u dva formata — u obliku ampula te U
formatu mikrotitarskih ploca

Eﬁé’ﬁééé&

Test za otkrivanje aflatoxina M1 u mlijeku

Aflatoksini su toksicni i kancerogeni metaboliti koje proizvode neke vrste plijesni. Ukoliko se krava hrani
zagadenim krmivom, aflatoksin se posljediéno izluCuje u miijeko. Aflatoksin M1 Je prilicno stabllan tijekomn
procesa prerade mlijeka pa, ako je prisutan u sirovorn miijekuy, dospijeva i u krajnje proizvode koje kanzumiraju

potrosacl.

AFLATCK-PROC
Mussis Sl fuiy Ay iyt sff e Bt AFF [ il
firal Neesthy prrir e eAs o pamanete M oy b om
Aftatonian WLy AfLinsine BeL
GRS 1S AALTTRARRTUIT
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Testovi za dokazivanje
ucinkovitosti toplinske obrade
mlijeka

Testovi za otkrivanje ostataka

deterdzenata i neutralizatora u
uzorcima mlijeka i vode

Sukladno Zakonu o higijeni hrane i mikrobio-
loskim kriterijlma za hranu, ukollko se sirovo mli-
jeko pasterizira, potrebno je potvrditi uéinkovitost
toplinske obrade.

Peroksidaza test
Test za utvrdivanje udinkovitostl UHT toplinskog
postupka u preradi mlijeka dokazivanjem lakto-
peroksidaze u mljeku.

Fosfataza test
Test za utvrdivan]e ucinkovitostl pasterizacie miijeka
dokazivanjem prisutnosti alkalne fosfataze u mlijgku.

LACTOPAST BIOMEDIX® DETERGENTS
Brzl kvalltativnl  test pogodan za  detekclju
deterdZenata Ill povriinskl aktivnih tvarl u slrovom
miijeku | posudama za mlijeko nakon procesa
njihovoq &iséen]a.

LACTOPAST BIOMEDIX® NEUTRALIZERS
Brzikvalitativni test pogodan za detekciju prisutnosti
dodanih neutralizatora (poput MaOH, KOH, karbo-
nata, bikarbonata, amaonijaka, razlicitih alkalnib trari,
i dr) u sirovom miijeku, sirutkl 1l vrhnju.

Oprema i pribor za praéenje higijene proizvodnih pogona

Lumitester® i pripadajuci brisevi

Mall i lagani aparat za pracenje cistoce radne okoline
I kontrolu higljene s pripadajucim brisevima

LuciPac Pen za uzorkovanje povrsina, odnosno
LuciPac Pen AQUA za uzorkovan)e vode.

Clean Surface Protein Test® bris

Proteinski bris za odredivanje prisutnosti proteina
na radnim povréinama | pribory, posebno pogodan
za kontrolu provedenog ciséenja u ugostiteljstvu |
mesno| industri|l.

22
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Listeria bris

Bris za dokazivanje prisutnosti
Listerla spp. na radnim poviéinama
i proizvodima,

Coliform bris

Bris 7a dokazivanje prisutnosti
kelifermnih mikroorganizama na
radnim povriinama i proizvodima.

Compact Dry® mikrobiologke podloge i pripadajuci
brisevi za nacjepljivanje

Gotove dehidrirane mikrobioloske podloge pripremljene za izravnu
upotrebu U mikroblolodkim Ispitivanjima za kontrolu mikrobioloske
Ispravnostl slrovine | prehrambenih proizveda & za Jednostavno
provodenje mikrobicloske analize. Jednastavnom primjenarm 1 lakim
otitavanjem rezultata postiZe se znatna uiteda radnih satl prilikom
izvodenja analiza.

Uzorcl se lzravno nacjepljuju na Compact Dry podloge pomoéu Compact
Dry Swab briseva.

v Compact Dry TC - identifikacija | brojane ukupnog broja
mikraorganizama

Compact Dry EC - £ colf

Compact Dry CF - koliformnl mikroorganizmi
Compact DryYM - kvasci i plijesni

Compact Dry XSA - Staphylococeus aureus
Compact Dry ETB — enterobakterije 1 dr.

R

Compact Dry Food
Stamp/Clean Stamp
Gotove mikrobioloske podloge
za Jednostavno  uzorkovanje
mikroorganizama s povréina 14l
namirnica.
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IncuBox
Mali prijenesni inkubator, jednostavan za rukovanje, s mogucnoicu rada na dva temperaturna rezima,
pogodan za Inkubaciju Compact Dry mikroblolodkih podloga | Zigova.

GlutenTox'

Grupa GlutenTox testova namijenjena je za odredivanje prisutnosti glutena u namirnicima, napitcima 1 na
raznim povriinama. U ovisnostl o mjestu koridtenja | specifi¢ne] namjeni dostupni su razlicitl formatl | pakiranja.
GlutenTox Pro je posebno dizajniran za koristenje ukomercijalnim kuhinjama, GlutenTox Sticks Plus je namijenjen
prozvodadima prehrambenih proizvoda, GlutenTox ELISA se koristl u labaratorijima | vellkim preradivackim
industrijara, a GlutenTox HOME je namijenjen za koristenje u kucanstvu za detekciju glutena u hrani, picu te
proizvodima za oralnu higijenu. Za pojedine formate ocitavanje rezultata moguce je pormocu GlutenTox Reader
Citata kol se nabavl)a se odvojeno.

Oleum test®

Kolorimetrijski test za kontrolu kvalitete ulja za
prienje za manje od dvije minute. Zadrzava stabilnost
nekoliko mjeseci nakon upotrebe te se rezultafi
provedbe testa mogu duvatl kao dokaz u sustavu
samakontrole (HACCP). Pogodan je za ispitivanje
najtedée upotrebljavanih ulja za przenje.
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Alergotestovi

lako preko 160 prehrambenih namimica moze
izazvatl aleraljske reakclje, samo njih osam izaziva 50%
alergijskih reakcija: kravije mlijeko, jaja, soja, riba, orasl,
kikiriki, skoljke i psenica.

Obaverzno je navodenje svih sastojaka ili pomocnih
tvarl U procesu proizvodnje koji uzrokuju alerglje i
inteleranciju, upotrijebljenih prilikam proizvodnje ili
pripreme hrane | prisutni su u gotovom prolzvodi.

AlerTox® Sticks

Brzl | pouzdanl kvalitativni  Imunokromatografski
testovl u formatu traka za odredivanje prisuthostl
alergena u namirnicama | na povréinara. Dostupni
su testovi za odredivanje prisutnost kazeina,
B-laktoglobuling,  Skolkasa,  kikirkia,  ljesnjaka,
badema, saje, jaja i riba.

Rezultatl se mogu ofitatl ve¢ za 10 minuta | nema

AT
W allergy allergy al\er
. 9 g

3

AlerTox® ELISA testovi

Testov| za detekclju | kvantifikaciju toksiénih frakelja
glutena u hranl 1 napitcima. Dostupnl su testovi
za odredivanje prisutnosti kokosa, lupine {(vudjeg
bobal, sezama, gorudice, australskog araha, indijskog
oraha, sole, oraha, kikirkija, ljednjaka, badema,
pistacija, jaja, lizozima, avalbumina, kazeina, mlijeka,
[-laktoglabuling, skoljkasa 1 riba.

krizre reakcije. Validirane matrice: djecja hrana, peciva,
Zitarice, dehldrirana hrana, koladl, ¢okolada, mesni
proizvodi, pica, alkoholna pica, umacdi, proizvodi od
soje, lijekaov,

NS

g
-

Testovi za identifikaciju vrste mlijeka u uzorcima mlijeka ili sira

Nepoznata mjesavina razlicith vrsta mljeka naj¢edd! Je natin prevare u sirarskom sektoru. Oveje mliljeko
daleko je skuplje od kozjeg i kravljeg mlijeka i cesto se mijesa s onim vrstama miijeka ¢ija je dijena niza. Takvo
krivotvorenje osobito je vazno za proizvodade sira, ne samo iz ekonomskih razloga, nego | zbog Einjenice da se
sirari moraju osigurati da sir od jedne viste mlijeka ne sadrzi i mlijeko neke druge vrste u konacnom proizvodu.

IC-Bovino®
Brzl test za otkrivanje kravljeg mlljeka u ovejem i
kozjem miijeku ili siru.

IC-Caprino
Brzi test za otkrivanje kozjeg miijeka u avejem mlijeku
il siru.
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‘ PROBIOTIK Ulica grada Gospica 3, Zagreb probiotik@probiotik.hr
tel. 385 12382 833 www.probiotik.hr




